
ランチメニュー
Lunch menu

生パスタ麺使用！
Using fresh pasta noodles

もっちり食感の生麺

単品¥850

パスタランチ  Pasta lunch

セットメニュー

リヒト名物の
大好評のキッシュと
サラダ、パン
をお付けします。

￥580

単品¥1080

キッシュ＆サラダ (Quiche & Salad)

ドイツソーセージ、きのこ、スイスチャード、

スイスのグリエールチーズとエメンタールチーズのキッシュ
フランスのキッシュに負けません
ボリューミーな地元野菜のサラダ付き

¥1280

キッシュランチ   Quiche 

パスタは80gとやや少なめ
の量にしています

３. ボロネーゼ
     Bolognese

煮込んで作ったトマトソースに粗挽
きの牛のみのミンチを加えて濃厚な
フレンチの味付けをしています
ミートソースパスタではありません
麺は平麺のタリアテッレ

単品¥980

２.トマトソース
Tomato sauce

トマトと香味野菜を２時間煮込んだ
ソース
他のものは敢えて入れていません。
トマトの味を堪能ください。
麺は生麺の2mmのスパゲッティ

4. キノコとベーコン
のクリームパスタ

     Champignon and 
bacon cream pasta

味のベースは玉ねぎを１時間炒めた
オニオンキャラメリゼ
レトルトのクリームソースではあり
ません
麺は平麺のタリアテッレ

単品¥1080

パスタソースは全て手作りで
レトルトや冷凍食材は一切使用し
ていません。

5. 冷製パスタ
   Cold pasta

スペインの冷製スープのガスパチョを
ベースとした冷製パスタ
暑さを吹き飛ばしてください。
麺は乾麺の0.9mmのカッペリーニ

１.ペペロンチーノ
Peperoncino

リヒトオリジナルのソースの
コクと香りをお楽しみ下さい
麺は生麺の2mmのスパゲッティ

単品¥850

価格は税込



１. コンプレット (Complete)

卵とチーズに豚のもも肉のハムの
ガレット
定番のガレットの風味を味わってい
ただきます。

Egg, cheese and ham

２. トマトシャンピニオン
  (Tomato Champignon)

トマトとチーズと卵にリヒトオリジ
ナルのキノコソテーをトッピングし
ています。

Egg, cheese, tomato and champignon

３. サーモンガレット
(Salmon Galette)
ノルウェー産の高級アトランティック

サーモンとチーズにリヒトオリジナル
のキノコソテーをトッピング
豪華な味の組み合わせをどうぞ

Cheese, salmon and champignons

４. シェフのお任せ
(Chef's Choice)
季節の食材を使ったシェフのお任せ
ガレット

¥1380

¥1380

¥1730

ガレットのお供
◆シードル(Cider)（りんごのスパークリング酒）    250ml ¥890

フランスのブルターニュ地方から取り寄せた辛口のシードル(5%)
◆アップルタイザー (Appletiser：ノンアルコール） 275ml    ¥440

りんごのスパークリング飲料（ノンアルコール）  

ガレットランチ   Galette Lunch

本場フランスのガレットにも負けません！
スイス産グリュ
エールチーズ

スイス産エメン
タールチーズ

¥1920 ¥1790

¥1920 ¥1790

¥2270 ¥2140

ハムを生ハム
(ハモンセラーノ）

に

¥2120

トップレベルのガレット

雪印のナチュラル
チーズ使用

¥1990

Emmental cheeseGruyere cheese

Ham 
→ Jamon 

Serrano

Japanese Natural 
cheese

国産雪印チーズ
Japanese cheese

スイス産ナチュラルチーズ
Swiss Natural Cheese

¥1580

蕎麦粉のみのグルテンフリー
Gluten-free with buckwheat flour (Sarrasin) only, served with local vegetable salad.

地元野菜のサラダ付き
Comes with salad

チーズはスイス産のグリエールもしくはエメンタールチーズ
で食材に合わせた方を使った日替わりメニュー

¥1820

価格は税込

ハムを生ハム
(ハモンセラーノ）

に

ハムを生ハム
(ハモンセラーノ）

に

Ham 
→ Jamon 

Serrano

The cheese is Swiss Gruyere or Emmental, and the 
menu changes daily to match the ingredients.

デザートセット ＋¥750

ランチを召し上がって頂いた方にブレンドコーヒーまたは
オーガニックティーに本日のスイーツをお付けします。
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