
本日のフードメニュー

TODAY’S FOOD MENU

Le menu du jour

リヒトのメニューは冷凍食品のメニューなどを購入して提供して
おらず、全て手作りのメニューになりますのでお出しするまでに
少々お時間がかかる場合がありますことをご了承ください。

フランス、ドイツ、イタリア、スペインなど多国籍の洋食メニュー
から厳選したメニューですので、きっとご満足いただけるものと
思います。

価格は税込



ケイジャン スパイシーガンボー

（米国）

ニューオーリンズの文化をケイジャンフード、ケイジャンミュージック（JAZZの
発祥）と呼びます。
ステーキとハンバーガーしかない米国で貴重な郷土料理

とにかく美味しい！！

リヒト店長が愛してやまないニューオーリンズ。
戦闘機で飛んでいた時のTAC Call Signは「CAJUN」
First NameがKEIJIでして、、、

Cajun Spicy Gumbo



ドイツソーセージとほうれん草とマッシュルームの

キッシュ（フランス）
本場フランスの方からも好評のキッシュ

地元野菜のサラダ付き

タルティーヌ
（オープンサンドイッチ）（フランス）

パリのカフェに行けば定番のメニュー

Quiche

Tartine (open sandwich)



トルティージャ

（スパニッシュ・オムレツ）（スペイン）

スペインでは定番のポテト入りのオムレツ

¥380

茄子のグラタン

（フランス）
パン付き

Tortilla (Spanish omelets)

Eggplant gratin



アラビアータ

ポモドーロソース入り

（スペイン・イタリア）

Arrabiata



サイドメニュー

・ヴィシソワーズ（冷製スープ）

具材は日替わりになります
（ビーツ、人参、かぼちゃ、ガスパチョなど）

￥４４０

・パン ￥４４０

・サラダ ￥２２０

Vichyssoise

Bread

Salad



ドイツソーセージ単品（ポテト付き）
人数に応じた盛り合わせも適宜お作りいたします。

牛肉と豚の粗挽き、ガーリック、黒胡椒の小気味良い
スパイシーな風味。ワイルド味溢れるソーセージ

豚肉をじっくりとスモークして仕上げたまろやかな
食感とパリッとした皮が魅力の,定番ソーセージ

豚肉と子牛で作った太く、柔らかいソーセージ。
ボイルしたものを皮を剥いてマスタードで。

A： クラカウアー ￥３８０

C： ミュンヘナー ￥５８０

B： ポークフランクフルター ￥３６０

Krakauer/ beef＆pork

Frankfurter/ pork

Münchner/ pork＆veal

ニュルンベルグで作られる有名な小ぶりのソーセージ。
国内では使われていないハーブのマジョラム入り

D： ニュルンベルガー（3本） ￥４４０

Nuremberger

ソーセージの生地を長方形の型に詰めて焼き上げた
ドイツで定番のソーセージのスライス

E： ケーゼ ￥４６０
Fleischkäse

抜群に美味しいドイツソーセージ
German sausage



高級フランスチーズ French cheese

２点盛り ￥１５８０

３点盛り ￥１９８０
フランスの最高級チーズで国際線ファースト
クラスの贅沢を。

ガレ・ド・ラ・ロワール、エポワス、
コンテ、モンドール、ミモレット、

ロックフォールなどから
[監修：（株）フェルミエ]  

ピクルス  ￥４４０

Pickles

リヒトオリジナルのピクルス

オランジェット ￥６６０

Orangette Choco

自家製のオレンジピール入りのチョコ
赤ワインにピッタリ

乾き物 Dry foods     ￥７７０

国技館の相撲茶屋や銀座のクラブの
御用達として有名な「岡田かめや」
どのお酒にも合う極上のおつまみ

だだちゃ豆  ￥５５０

Young soy beans

山形県鶴岡市から取り寄せた枝豆の王様

軽めのおつまみ


